Francisco Sanchez Nieto

Profesional con una excelente capacidad de organizacion y amplia experiencia
profesional. Me caracterizo por ser una persona muy trabajadora, y por ofrecer una
buena atencion al cliente, incluyendo la solucion de posibles incidencias. En busca
de una nueva oportunidad laboral con la que desarrollar mi carrera.

Gerente de distribucion y logistica con experiencia en la gestion de cadenas de
suministro. Habilidades comprobadas de liderazgo y resolucion de problemas para
la mejora continua de los flujos de trabajo. En busca de un puesto en un entorno
dinamico y desafiante.

CONTACTO FORMACION
ﬂ Sanzde andinoN 2 A 30300 Bachillerato, 06/2007
Cartagena Murcia Colegio salesianos - Cartagena, Murcia

660058354

HISTORIAL LABORAL

Comercial de ventas 06/2015 - Actual
Exclusivas Carthago SAL - Cartagena, Murcia

fran0589@gmail.com

APTITUDES

« Trabajo en equipo

« Orientacion alos clientes durante todo el proceso de venta.

o Ventadelos productos, accesorios y servicios relacionados, generando una

* Responsabilidad y puntualidad experiencia de compra positiva.

* Atencional cliente o Exhibiciény acomodo de los productos en la tienda de forma atractivay

« Buen nivel de Office organizada.

« Organizacion del trabajo « Informacioénalos clientes sobre descuentos, promociones y ofertas disponibles.

« Dotes de negociacién » Apoyo enlas devoluciones y atencién a los problemas y quejas planteados por
los clientes.

o Analisis de datos

o Gestiony desarrollo de cartera de clientes en distintas zonas geograficas.
« Fomento de espiritu de equipo

« Negociacion de contratos y cierre de acuerdos comerciales.

« Elaboracién de propuestas comerciales ajustadas a las necesidades del cliente.

Encargado de almacén 06/2009 - 06/2015
Exclusivas Carthago SAL - Cartagena, Murcia

« Inventariado, clasificacion y etiquetado del material almacenado.

« Control de entradasy salidas de productos del almacén con la correcta
documentacion.

¢ Supervision de la limpieza y mantenimiento del orden en las instalaciones.

e Supervision de la cargay descarga de materiales, cumpliendo las condiciones de
seguridad.

e Supervisidony coordinacion del equipo de trabajo a cargo.

« Recepcion, verificacién y registro de pedidos con la ayuda de soluciones de
rastreo.

« Control de las operaciones a cargoy generacion de reportes para la gerencia.

« Organizacion de inventarios periddicos para garantizar la precision en el stock.



Gestion de incidencias relacionadas con el inventario, incluyendo pérdidas y
averias.

Optimizacion de la distribucion del espacio en el almacén para mejorar el
almacenaje.

Coordinacion del equipo de trabajo para asegurar la eficiencia en las
operaciones del almacén.

Coordinacion de la carga y descarga de mercancias, asegurando el trato
adecuado de los productos.

Supervision de la recepcion, almacenaje y despacho de mercancias.

Camarero 09/2009 - 09/2021
Restaurante el paraiso - Cartagena, Murcia

Servicio de alimentos y bebidas de manera agil y rapida.

Mantenimiento de un ambiente limpio y organizado.

Toma eficiente de los pedidos de bebidas y comida.

Preparacion de las mesas y la sala en cada turno.

Atencion al cliente en el sector asignado, asegurando un servicio de calidad.

Recepcién, acomodo y despedida de los clientes.

Mozo almacén 09/2008 - 08/2009
Marnys - Cartagena, Murcia

Paletizado de las mercancias llegadas al almacén, y almacenaje en la ubicacién
establecida.

Mantenimiento de la limpiezay el orden en el almacén.

Cargay descarga de mercancias, y manipulaciéon de cargas bajo la direccién de
personal técnico.

Utilizacién de la carretilla y demas maquinaria para la movilizaciéon de las cargas.

Colaboracion con otros miembros del personal de almacén para el desarrollo de
tareas conjuntas.

Preparacion de mercancia para su despacho y escaneo de envios para que
lleguen al destino correcto.

Camarero 06/2006 - 08/2009
Meson la terraza - Cartagena, Murcia

Servicio de alimentos y bebidas de manera agil y rapida.

Mantenimiento de un ambiente limpio y organizado.

Toma eficiente de los pedidos de bebidas y comida.

Preparacion de las mesas y la sala en cada turno.

Recogida de mesas y preparacién para su uso por nuevos clientes.
Atencion al cliente en el sector asignado, asegurando un servicio de calidad.
Recepcién, acomodo y despedida de los clientes.

Colaboracion con el equipo de cocina.

Reposicién de cubiertos y platos.



