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Resumen Personal

Soy un chico joven, humilde y con muchas ganas de
aprender 'y continuar creciendo. Esfuerzo,
curiosidad, creatividad y productividad definen mi
trabajo.

Implicacion maxima y siempre con ganas de aportar
y recibir conocimientos.

Competencias y
habilidades

+ Gestion y coordinacion de equipos.
« Pro activo y adaptable.
» Habilidades de comunicacién avanzada.
» Organizacion y prevision.
« Andlisis del mercado.
« Capacidad de negociacion.
« Conocimientos de gestion en negocios de
restauracion:
« Revenue Management
« Operaciones
« Administracion y Contabilidad
« Gestion Compras
- Conocimientos informaticos (Apple & Microsoft)
« Excel & Numbers Avanzado
« Word & Pages Avanzado
« Presentaciones (Powerpoint, Canva, Prezi)

Idiomas

« Cataldn - Lengua materna.
« Espafiol - Lengua materna.
« Inglés - Nivel medio - B2.

« Francés - Nivel principiante.

Otra informacién:

« Carnet de conducir: B.
« Coche propio.

Experiencia Laboral

EJECUTIVO COMERCIAL
Gallina Blanca. Marzo 2023 - Actualidad

-Gestor de cartera de clientes Gallina Blanca provincia de Tarragona
-Negociacién y gestién de promociones o distribuidores.
-Prospeccion de clientes potenciales.

AUTONOMO
Consultor y formador en restaurantes. 2022- Actualidad

- Asesor de operaciones y marketing en negocios de restauracion.
- Gestion financiera para negocios de restauracion.
-Formador técnico en negocios de restauracion.

JEFE DE PARTIDA - COCINERO

La Boella Restaurant, Grup Reside.
Septiembre 2017 - Diciembre 2022.

- Gestion de equipo en cocina.
- Polivalente y resolutivo.
--Pedidos, inventarios, escandallos, fichas.

Educacioén

CETT CAMPUS DE TURISME, HOTELERIA I
GASTRONOMIA.

GRADO UNIVERSITARIO EN TURISMO - Direcciéon Hotelera
2018 - 2021

ESCOLA D'HOTELERIA I TURISME DE CAMBRILS
DIRECCION DE COCINA
2013-2015

ESCOLA JOAN PUIG I FERRETER (La Selva del Camp)
Bachillerato



