
 
 

DATOS PERSONALES 
 
Nombre y Apellidos: Miguel Gallinal Bedriñana 

 
D.N.I. / pasaporte: 53544250C 

 
Fecha de nacimiento: 06/07/1979 

 
Domicilio: C/ Agua nº21 1º B 

 
Localidad: Villaviciosa – Asturias 

 
Código Postal 33300 

 
Teléfono móvil: 629834977 

 
E-mail miguelgallinal@hotmail.com 

 
Permiso de conducir: B. Vehículo Propio 
  
  
FORMACIÓN ACADÉMICA 
  
 

1995 -
1999 

Titulo en Educación Secundaria Obligatoria 
(IES VILLAVICIOSA) 

  

  
2000-
2002 

Técnico especializado en cocina y servicio. 
(ESCUELA DE HOSTELERÍA DE OVIEDO) 

  

  
 
FORMACIÓN COMPLEMENTARIA  
 

2010 Curso de Cortador de Jamón 
 

2011-13 Cursos de Coctelería   
 

2011              Curso de electricidad 
 
2011              Carnet de manipulador de alimentos 
 
2012              Cursos de mecanografía 
 
2015              Operador de camión grúa auto-cargante 
 
2015              Operador de manipuladoras telescópicas 
 
2015              Operador de carretillas elevadoras 
 
2015              Operador de plataformas elevadoras 
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IDIOMAS  
  

Idioma  Nivel 
escrito 

Nivel 
hablado  

Nivel 
traducido 

Titulación    

   
Inglés  Alto  Medio  Alto      

   
 
 
INFORMÁTICA  
  
  

Ofimática (Dominio de Word, Excel, Power Point, Access, Fireworks, Photoshop, 
etc.) Nivel muy alto  

  

  
Internet (Explorer, Firefox, Google Chrome, Outlook, etc.) Nivel muy alto  
 
Programas de Gestión Hotelera FNS Rooms, FrontHotel y Hotel3. Nivel Muy 
Alto 
 
 

  

 
EXPERIENCIA LABORAL  
  
 
 
 Barman – Disco Pub Canaris- Villaviciosa     

  
  
1994 - 1996 

  

 
    
 Servicio de barra 

 
  

  
Encargado – Disco Pub Canaris - Villaviciosa 

  
 
  1996 – 2002    
 
Encargado de la gestión, compra a proveedores, recepción de pedidos y gestión 
de personal. 
 
 

   

 Encargado – Cerveceria Irish Tavern O´Connell – Villaviciosa  
 
 
 2002 – 2014    

 
Encargado de la gestión, compra a proveedores, recepción de pedidos y 
gestión de personal. 
 

  



 
 
 Barman – Disco Bar Blow Up - Gijón      
 

  
 2014 – 2015 
 
Servicio de Barra 

  

 
 
 Camarero – Hostería de Torazo (4*)  
 

2016 
 
Servicio de barra y atención de mesas del Restaurante de la Hostería de Torazo 
 
 

 

Jefe de Sala – Hostería de Torazo (4*)  
 

2017 - Actualidad 
 
Gestión de pedidos, dirección del Restaurante, coordinación de horarios y 
personal, organización de eventos tales como bodas, bautizos, comuniones, 
cenas de empresa, congresos, etc. 
 
 

 

 
 
 
 
Amplia experiencia en el trabajo en Hostelería como se puede observar tanto 

por los empleos que he desempeñado como por mi formación 
personal. Amplia experiencia en la organización de Eventos (Bodas, 
bautizos, comuniones, cenas de empresa, etc. Gestión de recursos, 

compras, tratos con proveedores y todo lo que implica la jefatura de sala de 
un hotel de 4 estrellas con personal y servicio de limpieza y cocina. 

 


