
FPGM COMERCIO Y MARKETING
Alhamar Escuela de Turismo

EDUCACIÓN

SOBRE MÍ

Soy un profesional creativo y multidisciplinario, una

persona responsable, formal y colaborativa, con

capacidad de liderazgo y excelente trato con

equipos y clientes. Me adapto fácilmente a entornos

dinámicos y siempre busco contribuir al éxito del

grupo mientras mantengo altos estándares de

profesionalismo.

Educación Secundaria Obligatoria (ESO)
Ies Cartuja

ESCAPARATISMO
Edutedis

663793987

adrianperez2496@gmail.com

GRANADA

EXPERIENCIA

Diseñador Gráfico & Fotografía

Diseño de logotipos e identidad visual.

Producción y edición fotográfica para marcas y proyectos creativos.

Diseño para redes sociales y publicidad digital

Creación de piezas gráficas para impresión

Edición y retoque fotográfico

Storytelling visual

2024-2025

ADRIÁN PERÉZ
DISEÑADOR WEB ·  CREATIVO DIGITAL ·
ESTILISTA VISUAL .

Estilista de Artistas | Proyectos audiovisuales

Estilismo para videoclips y entrevistas.

Desarrollo de imagen artística y dirección visual.

2024-2025

Diseñador Web  E-commerce & Apps

Diseño y desarrollo de sitios web y tiendas online.

Creación de experiencias visuales funcionales y atractivas.

Gestión integral de proyectos digitales.

2024-2025

Especialista Power Platform / Automatización

Diseño y desarrollo de flujos automatizados con
Power Automate para optimización de procesos
internos.
Desarrollo de aplicaciones empresariales con
Power Apps adaptadas a necesidades del
negocio.
Integración de sistemas mediante APIs REST y
gestión de estructuras JSON.

2021 – 2026

PERSONAL SHOPPER
Edutedis

IDOMAS       Inglés: Bilingüe

Closer de ventas (remoto)

Cierre de ventas telefónicas con leads
cualificados
Venta consultiva y manejo de objeciones
Trabajo por objetivos y comisiones
Gestión de seguimiento vía CRM

2021 – 2026

Encargado de restaurante italiano

Supervisión general del restaurante
Gestión de personal (meseros, cocina y caja)
Control de inventarios y proveedores
Manejo de costos y control de gastos
Atención y resolución de quejas de clientes
Coordinación de cocina y tiempos de servicio

2024 – 2025

Recepcionista de Hotel

 Atención y bienvenida a huéspedes nacionales e
internacionales.
 • Gestión de check-in y check-out.
 • Manejo de reservas y cancelaciones (telefónicas,
online y presenciales).
 • Gestión de caja y cobros (efectivo, tarjeta y
facturación).
 • Coordinación con el equipo de limpieza y
mantenimiento.
 • Resolución de incidencias y atención de quejas.
 • Información turística y recomendaciones locales.

2023 – 2024

Encargado de Backstage – O Beach Club Ibiza

•Lideré el equipo de backstage, garantizando la
ejecución impecable de eventos de alto nivel.
•Coordiné logística, montaje y seguridad de
escenarios y áreas VIP, optimizando eficiencia y
experiencia del público. 
•Colaboré directamente con artistas y personal
técnico, asegurando shows fluidos y sin
contratiempos.

2014 – 2024



+EXPERIENCIA

Dependiente – Madgplu Ibiza

Atención al cliente y asesoramiento
personalizado, garantizando una experiencia de
compra satisfactoria. 
Gestión de caja, cobros y control de inventario. 
Organización de productos y mantenimiento del
espacio de venta.

2014 – 2024

Online content and community manager

Creación y gestión de contenidos digitales para
marcas, alineados con identidad, objetivos
comerciales y estrategia de comunicación.
Redacción de textos para web, campañas
digitales, redes sociales y materiales comerciales.
Colaboración en remoto con equipos de
marketing, ventas y diseño.
Uso de herramientas digitales y plataformas
online para planificación, revisión y entrega de
contenidos.
Adaptación del mensaje según público objetivo,
canal y KPI de campaña.
Trabajo autónomo, cumpliendo plazos y
estándares de calidad.

2023– 2025

Encargado de cafeteria Puerta Bernina

Supervisión general de la cafetería
Coordinación de baristas y personal de servicio
Preparación y conocimiento de bebidas a base de
café
Manejo de máquina de espresso y molinos
Control de inventarios (insumos y materia prima)
Manejo de caja y sistemas POS
Control de calidad en bebidas y alimentos
Organización de turnos y horarios
Elaboración de reportes de ventas diarias
Arqueo de caja
Gestión de pedidos a proveedores
Control de costos y reducción de mermas
Cumplimiento de normas de higiene y seguridad
alimentaria

2012-2014


