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EXPERIENCIA PROFESIONAL

Desde 2017 Robot Coupe Delegado Comercial en Madrid, Castilla y Extremadura.

Lider mundial en la fabricacion equipos de preparacion de alimentos

B2B Distribuidores, HORECA, colectividades, fabricantes, artesanos.
2014/2017 Bacalao Giraldo, 3 afios de Delegado Comercial.

B2B Distribuidores, HORECA, mercados centrales. Espafia centro, sur y levante.
2009/2013 Durante mis estudios,

Chef Ejecutivo, Magnolia’s Catering, Restaurante Triciclo.

Estancia de 18 meses en Dresde, Alemania, catering propio.

Practicas de direccion de Hoteles, Hotel Hospes Madrid.

Extras de cocina.
2008/2009 Hotel AC Santo Mauro 5 Estrellas Gran Lujo, Madrid, 2° Jefe de Cocina.
2006/2007 Restaurante Las Rejas 3 Soles Campsa, Las Pedrofieras, Jefe de cocina
2005 Restaurante Mugaritz 2 Estrellas Michelin, Renteria, Guipuzcoa.
2003/2004 Restaurante Gala Madrid, Jefe de Cocina.
2003 Restaurante Martin Berasategui 3 Estrellas Michelin, Lasarte, Guiptizcoa.
2002 Relais&Chateaux El Racé de Can Fabes 3 Estrellas Michelin, Sant Celoni.
2001 Relais&Chateaux El Cenador de Salvador 1 Estrella Michelin, Moralzarzal.
FORMACION
2009/2013 Licenciatura en Administracion y Direccion de Empresas.

Universidad Rey Juan Carlos, Madrid.
2000 Técnico en Restauracion, El Cenador de Salvador.
1998 Colegio Maravillas Madrid.
IDIOMAS
Aleméan Medio hablado y escrito.
Inglés Negociacion hablado y escrito.
Francés Nivel Medio.

OTROS CONOCIMIENTOS Y HABILIDADES

Office
CRM

Workplace y otras redes sociales a nivel de usuario experto.
Carné de conducir.
Experiencia en gestion de equipos de mas de 20 personas.



