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BRAND DEVELOPER / EXPERTO EN GESTIÓN DE M ARCA 
 

ESPECIAL ISTA EN SERVICIOS DE S A L A  Y  ATENCIÓN A L  

CLIENTE 

 
 
 
 

D A T O S  P E R S O N A L E S  A C E R C A D E M Í 
 
636687143 - mclamalia@gmail.com 
Fecha de nacimiento: 24/08/1990 
Dirección: Bilbao (Vizcaya) 
 
 
 

 
 

 
H A B I L I D A D E S 

Tras muchos años trabajando en hostelería en restaurantes de máximo 

nivel, he decidido reconducir mi carrera y utilizar mi formación y 

conocimientos en el sector de la alimentación y sobre todo mis 

conocimientos y pasión por el sector vinícola para hacer llegar las marcas y 

sus productos a nuevos posibles clientes. 

Profesional encargado de desarrollar y fortalecer la identidad de una 

marca. Mi objetivo principal es mantener una imagen coherente y 

distintiva para la empresa, trasmitiendo los valores, la personalidad y la 

repuesta de la marca de una manera efectiva. También soy gusta de 

gestionar la imagen de la marca en nuevas plataformas como redes 

sociales para llegar a los compradores de 

una forma más directa. 
 

Liderazgo E X P E R I E N C I A L A B O R A L 
Fácil adaptación 

Comunicación asertiva 

Resolución de problemas 

Trabajo en equipo 
 

F O R M A C I Ó N 
 

Gestión de Restaurantes 

(Escuela de Hostelería de Bilbao 

2020-2021 

 
Técnico superior en Hostelería y 
Turismo (Consorcio Escuela de 
Hostelería de Cádiz 2010-2014) 
 

I D I O M A S 
 
Título B2 de Inglés 
Inglés específico de  hostelería 

Alemán específico de hostelería 

 

B A S T E R R A  VINOARTE (Octubre 2024 / Mayo 
2025) 

Gestor de ventas experto en alimentación y bebidas. 
 

A R E A  MANAGER OXEFRUIT (Agosto 2023 /  
Octubre 2024) 

Gestión comercial de la marca con distribuidores de la zona, venta y 

seguimiento de sus acuerdos comerciales dando formación a los clientes. 

Control de crecimientos de la zona para su análisis y crecimiento 

comercial 
 

ASSISTANT MANAGER AND SUMILLER 
PUENTE COLGANTRE BOUTIQUE HOTEL  

Consiguiendo un sol y recomendación en la guía mi chelín en solo 3 
meses de la apertura del restaurante gastronómico. 

 

DIRECTOR D E  RESTAURANTE,  B E H E R  BILBAO 
 

SUMILLER Y  J E F E  D E  RANGO EN 
RESTAURANTE AZURMENDI B Y  ENEKO A T X A  

 

SEGUNDO MAITRE RESTAURANTE MINA (1 
E S T RE LL A  MICHELIN) 

 

MAITRE Y  SUMILLER RESTAURANTE ``PATRÍ´´ Y  
``OLA´´ B Y  MARTIN BERASATEGUI 
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