DATOS PERSONALES

636687143 - mclamalia@gmail.com
Fecha de nacimiento: 24/08/1990
Direccién: Bilbao (Vizcaya)

HABILIDADES

Liderazgo

Facil adaptacién
Comunicacién asertiva
Resolucién de problemas
Trabajo en equipo

FORMACION

Gestion de Restaurantes
(Escuela de Hosteleria de Bilbao
2020-2021

Técnico superior en Hosteleria y
Turismo (Consorcio Escuela de
Hosteleria de Cadiz 2010-2014)

IDIOMAS

Titulo B2 de Inglés
Inglés especifico de hosteleria

Aleman especifico de hosteleria

Manuel
Cla

BRAND DEVELOPER /EXPERTO EN GESTION DE MARCA

ESPECIALISTA EN SERVICIOS DE SALA Y ATENCION AL
CLIENTE

ACERCA DE Mi

Tras muchos afios trabajando en hosteleria en restaurantes de maximo
nivel, he decidido reconducir mi carrera y utilizar mi formaciéon vy
conocimientos en el sector de la alimentacion y sobre todo mis
conocimientos y pasidn por el sector vinicola para hacer llegar las marcas y
sus productos a nuevos posibles clientes.

Profesional encargado de desarrollar y fortalecer la identidad de una
marca. Mi objetivo principal es mantener una imagen coherente y
distintiva para la empresa, trasmitiendo los valores, la personalidad y la
repuesta de la marca de una manera efectiva. También soy gusta de
gestionar la imagen de la marca en nuevas plataformas como redes
sociales para llegar a los compradores de

una forma mas directa.

EXPERIENCIA LABORAL

« BASTERRA VINOARTE (Octubre 2024 / Mayo
2025)

Gestor de ventas experto en alimentacién y bebidas.

e AREA MANAGER OXEFRUIT (Agosto 2023 /
Octubre 2024)

Gestién comercial de la marca con distribuidores de la zona, venta y

seguimiento de sus acuerdos comerciales dando formacion a los clientes.

Control de crecimientos de la zona para su analisis y crecimiento

comercial

o« ASSISTANT MANAGER AND SUMILLER
PUENTE COLGANTRE BOUTIQUE HOTEL

Consiguiendo un sol y recomendacién en la guia mi chelin en solo 3
meses de la apertura del restaurante gastrondmico.

e DIRECTOR DE RESTAURANTE, BEHER BILBAO

e SUMILLER Y JEFE DE RANGO EN
RESTAURANTE AZURMENDI BY ENEKO ATXA

« SEGUNDO MAITRE RESTAURANTE MINA (1
ESTRELLA MICHELIN)

« MAITRE Y SUMILLER RESTAURANTE “PATRI Y
"OLA” BY MARTIN BERASATEGUI
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