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Aunque mi formacién y trayectoria profesional como Licenciado en
Tecnologia de los Alimentos siempre ha estado vinculada al mundo de la
alimentacién, decido reinventarme y diferenciarme ampliando mi
formacion con un Master en Direccion de Marketing y Gestion Comercial.

9 septiembre, 1988

cual decido buscar nuevos conocimientos y habilidades dentro del mundo
de la empresa, los cuales sumados a mi perspectiva técnica son mi
principal propuesta de valor dentro del sector alimentario.

Me considero una persona con inquietudes y curiosidades, motivo por el @

Creo en el trabajo en equipo como base para la consecucion de objetivos y
considero a los equipos multidisciplinares como una fuente constante de
innovacién.

Q 28003 Madrid
>

Experiencia Laboral

b r SALES MANAGER

a iq Baia Food. (Diciembre 2020-actualidad).
Desarrollo de la estrategia comercial en el canal fisico ecologico y canal Hosteleria .Gestién del presupuesto
anual para la consecucion de objetivos. Negociacion con distribuidores y planificacion de las acciones
comerciales en el punto de venta. Organizacién y exposicion en eventos y ferias representando a la Compafiia
con el objetivo de la captacion de nuevas cuentas.

’ FOOD AREA SALES MANAGER
Disproquima. (Mayo 2018-enero 2020).
Gestion y desarrollo de la cartera de clientes en zona centro y norte de Espafia. Prospeccion de mercado y
captacion de nuevas cuentas. Presentacidn de nuevos productos y asesoramiento a clientes.

PROYECT MANAGER ASSISTANT
( ” Carrefour Espaiia, Dpto. Optimizacion de Producto. (Enero 2017-enero 2018).

Andlisis de la cadena de valor, negociacion con proveedores, propuesta y ejecucion de palancas de
optimizacién de costes en Productos de Gran Consumo. Trabajando de manera transversal con las areas de
Compras, Marcas Propias, Supply Chain, Calidad, Desarrollo Sostenible y RSC.

ASESOR TECNICO

q Qualiam S.L. - Sector Agroalimentario. (Octubre 2014-diciembre 2015).
Asesoramiento técnico a queserias con Denominacion de Origen "Queso Manchego”. Supervision y gestion
de sistemas de control de calidad. Elaboracion e implantacion de sistemas APPCC. Realizacion de
auditorias internas de los sistemas de calidad.

Gruro siro TECNICO DE PROYECTO
Grupo Siro, Centro I+dea, Proyecto Recipe 2.0. (Marzo-septiembre 2014).
Gestion avanzada de la informacion relativa a los ingredientes que componen las recetas de los distintos
productos de las unidades de negocio de galletas, cereales, bolleria, panaderia, alimentacién infantil y fritos.

Formacion

SIC Master en Direccion de Marketing y Gestion Comercial
BUSIESSAMARKETINGECHOOL ESIC: Business & Marketing School.

~ AIES
¢

Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Universidad Auténoma de Madrid.

UNIVERSIBAL ALTONOWA

[Le vADRID |
+ CEU Diplomatura en Nutricién Humana y Dietética
Universidad San Pablo CEU de Madrid.

Skills

. Retail Desarrollo Producto Negociacion | Problem Solving
English
Upper Intermediate Mejora Continua Customer Relationship Benchmarking
Spanish RSC | | BIO & Organic Ventas CRM Packaging

Mother Tongue


https://www.linkedin.com/in/marioromanacacio/



