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E D U C A C I Ó N

Postgrado en Direcc ión de F&B

2011 – 2012
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SGIdrinks SL | Adjunto a la di rección

8/2015 – 5/2025 (Valencia)

• Mando intermedio  con  6 - 10 personas a cargo 
(reportando a Director  general).

• Crear , formar y l iderar  un equipo  comercial propi o, 
compuesto  por  8 profesionales d istribuidos entre l as 
provincias de Valenc ia y Castell ón.  

• Supervisión, motivac ión y segu imiento de resultados 
del  equipo comercial.  

• Plan ificación de rutas, asignación  de zonas y  
optimización de recursos. 

• Formaci ón continua en téc nicas de venta, 
prospecc ión,  gesti ón financiera y  conocimiento  de 
producto.  

• Análisis de fac turaci ón por zonas y  defin ición de 
estrategias comerciales. 

• Negociación  directa con  marcas para el desarroll o de 
acuerdos ex clusivos. 

• Implementación  de herramient as CRM y 
estandar ización  de procesos comerciales.  

• Gesti ón d irecta de grandes cuentas y 
acompañamiento en negociaciones clave.  

• Reporte peri ódic o a dirección  y participación  en la 
toma de deci si ones estratégicas. 

• Office, farandsoft, Business Central 365 sales 
manago

AC Hoteles Marr iot| Director de Restauración

7/2013 – 7/2015

• Mando intermedio  con  6 - 10 personas a cargo 
(reportando a Director  general) 

• Apertura y puesta en  marcha del Hot el AC Colón,  en 
Valencia.  

• Gesti ón integral del servici o de rest aurante,  bar y 
desayunos.

• Formaci ón y liderazgo del equipo de sal a y coc ina, 
así como del d iseño y aplic ac ión de los protocolos 
de servici o, atención  al  client e y coord inación con  
cocina y direc ción . 

Referencias: Susan a Pardo Tebar.                                               
CEO de SGI drinks 609 010291          susana@sgidrinks.com
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